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Unser Naturjoghurt wird mit der traditionellen Lactobacillus-bulgaricus-Kultur hergestellt. Seinen
Ursprung hat die Kultur vermutlich schon vor dem 7. Jahrhundert im "Joghurt Dreieck" zwischen
Bulgarien, Griechenland und der Turkei. Die Bulgaricus-Kultur produziert linksdrehende
Milchsauren und ist im Geschmack frisch und leicht-sauerlich. Ein besonderer Genuss ist unser

Joghurt mit frischem, saisonalem Obst und knusprigem Granola.

GTIN: 4260127392112

Einheiten: 500 g Mehrwegglas
Verkehrsbezeichnung: Joghurt
Fettgehalt: mindestens 3,5% Fett
Wirmebehandlung der Milch: Pasteurisation
Allergene: Laktose
Laktosefrei: Nein
Mindesthaltbarkeit: Ungedffnet bei +8°C mindestens 28 Tage haltbar ab Abfiillung
Nihrwerte pro 100 g
Energie 279 kJ / 67 kcal
Fett 4g
davon gesdttigte Fettsduren 23g
Kohlenhydrate 44¢g
davon Zucker 44¢g
Eiweil 33¢
Salz 01g
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